Ur-Dinkel Back-Kurs

Wie backe ich mit

Ur-Dinkel

Wissenswertes rund um die Verarbeitung von Ur-Dinkel sowie die fachgerechte
Herstellung und Verwendung des Briihstlcks fiir feine Brote zu backen.

Kennt man die Backeigenschaften von UrDinkel, gelingen herrliche Gebacke je
nach Wunsch luftig leicht, knusprig oder auf der Zunge zergehend.

Apéro-Geback, etwas Siisses, Brote und Brotchen werden wir an diesem Abend
gemeinsam backen und am Schluss natiirlich auch geniessen.

Datum / Zeit: Do, 26-Sept2019/19.00 Uhr ausgebucht

oder
Do, 17. Okt. 2019 / 19.00 Uhr
oder
Mi, 23. Okt. 2019 / 19.00 Uhr

Ort: Schulerhof, Grosswangen
Kosten: pro Person Fr. 29.00 inkl. Rezepte und
Material
Anmeldung an: Teilnehmerzahl beschrankt,
info@schulerhof.ch oder 041 980 02 28
/' Anita + Beat Wiest-Kaufmann
Schulerhof
F ;SCHULERHOl 6022 Grosswangen
www.schulerhof.ch



https://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjx6tvTppndAhVDMewKHa-TBHMQjRx6BAgBEAU&url=https://www.lid.ch/medien/mediendienst/detail/info/artikel/vom-auslaufmodell-zum-trendprodukt/&psig=AOvVaw0cINXAMVuixSJITQWbNSRe&ust=1535874001234386
https://www.google.com/imgres?imgurl=https://www.kuechengoetter.de/uploads/media/630x630/07/42277-schnelles-dinkelbrot.jpg?v%3D1-0&imgrefurl=https://www.kuechengoetter.de/rezepte/schnelles-dinkelbrot-45474&docid=HT9sMlu16uzBVM&tbnid=J_i_4Wro9c8GPM:&vet=12ahUKEwi2p9f0qJndAhVHzqQKHSG8CSM4yAEQMyg1MDV6BAgBEDY..i&w=600&h=600&bih=667&biw=1422&q=urdinkel brot selber machen&ved=2ahUKEwi2p9f0qJndAhVHzqQKHSG8CSM4yAEQMyg1MDV6BAgBEDY&iact=mrc&uact=8
mailto:info@schulerhof.ch

